
Stracciatella
pesto de arúgula - tomate confitado

reducción balsámico - tostadas
48

Vitello Tonato
ternera - salsa clásica

alcaparras - arúgula - tostadas
52

Carpaccio de lomo fino
salsa Harry’s Bar -  Grana Padano

alcaparras - tostadas
52

Champignones al ajillo
vino blanco -  ajo – perejíl

un toque de picante - tostadas
47

Provoleta
champignones -  tocino crocante
tomate -  pimientos morroneado 

pesto casero
55

Tequeños (6 unidades)
jamón y queso - guacamole

35
lomo fino saltado - crema de ají

44

Minestrone
pesto -  carne de res -  menestras

grana padano
49

SOPAS

Carpaccio de salmón
salsa de maracuyá -  ajonjolí

palta - tostadas
55

Tartare de salmón nikkei
base de arroz sushi - palta

55

Langostinos al panko
honey mustard - mayonesa casera

55

Tartare de salmón
palta -  tomate -  alcaparras
salsa Harry’s bar - tostadas

55

Langostino al ajillo
vino blanco -  ajos – perejíl

un toque de picante - pan al ajo
55

Chicken strips
papas fritas - salsa queso cheddar

39

Tortilla Española
25

PARA COMPARTIR ENSALADAS
Cádiz

pollo grillado -  mix de lechugas tomates
champignones -  zanahoria -  palta

 zucchini - vinagreta balsámica
45

Caesar’s
lechuga romana -  parmesano -  croutones 

pollo grillado - dressing Caesar’s
39

Wedge Salad
lechuga Iceberg - tocino - Blue cheese dressing

39

Thai
zanahoria -  col morada -  mix de lechugas  

pimiento -  holantao -  ajonjolí -  palta -  fansi  
pechuga de pollo al ajonjolí - honey mustard

39

Turkey
pavo horneado -  mix de lechugas -  palta  
pimiento -  tomate -  choclo americano 

dressing de maracuyá
45

Mozart
arúgula -  mix de lechugas -  mozzarella

pecanas tostadas -  manzanas al vino
prosciutto - vinagreta balsámica

49

Adicionales:

Langostinos Salteados - 18
Roast Beef - 18

Pavo Horneado - 18
Pechuga a la plancha - 22

Spaghetti / Fetuccini clásico
escoge tu pasta y salsa: 

Pesto o  Pomarola 
o Bolognesa o a lo Alfredo

45

Ravioles clásicos
de acelga - Grana Padano

salsa Bolognesa
49

Ravioles de asado
pasta rellena de asado de cocción

lenta en su propia salsa
49

Spaguetti / Risotto 
frutti di mare

langostinos -  concha de abanico
vóngole - aros de calamar

vino blanco - toque picante
59

Spaguetti neri a lo macho
langostinos -  concha de abanico

aros de calamar - salsa a lo macho
59

Clásica (NY burger)
lechuga -  tomate -  aros de cebolla blanca - pickles
mayo especial - pan de papa amarilla - papas fritas 

francesas 
más queso (+ 5 soles)"

39

BLT (NY burger)
lechuga -  tomate - tocino crocante 

pan de papa amarilla - papas fritas francesas
45

Mozart
champignones salteados -  reducción de oporto 

cebolla caramelizada -  salsa de pimienta 
lechuga - tomate - pan de papa amarilla - papas fritas 

francesas
47

Tortelloni ricotta y espinaca
salsa a lo Alfredo

49

Gnocchi a los 4 quesos
gratinados

49

Risotto de langostinos
arroz arbóreo al azafrán

espárragos 
49

Spaghetti Carbonara
tocino -  arúgula - finas hierbas 

yema - parmesano
49

Lasagna Bolognesa
49

Spaghetti / Fetuccini / Risotto 
al Grana Padano
igual que el clásico 

pero antes se cocina en 
molde de Grana Padano

 49
 adicional aceite de trufa  + 9 soles

BURGERS

PASTAS

FONDOS

Milanesa Napolitana
pechuga apanada -  pomodoro -  jamón y queso 

gratinado con spaghetti a la mantequilla o Huancaína
49

Pollo Cordon Bleu
pechuga de rellena con jamón -  Emmental

espinaca - salsa cheddar -  papas fritas - arroz
49

Costillas BBQ
muy tiernas -  salsa BBQ de la casa

papas fritas - coleslaw
69

Panceta Mozart
panceta al horno de lenta cocción con papas cocktail 
salteadas con cebolla blanca y morrón - guacamole

59

Chuleta Tomahawk
sabores del oriente - papas fritas - chaufa blanco

69

Milanesa de lomo a caballo
lomo fino apanado -  huevos fritos a la inglesa

papas fritas
69

Lomo saltado Mozart
el clásico -  flambeado con pisco -  papas fritas

arroz con choclo -  huevo frito montado
69

Lomo 3 hongos
salsa de champignones, funghi porcini 

y portobellos - fetuccini a la mantequilla
69

Paillard de lomo fino
al grill -  Fetuccini al pesto

69

Risotto a la Huancaína 
con lomo saltado

69

Salmón en costra de ajonjolí
filete de salmón encostrado en mix de ajonjolí

salsa Teriyaki - vegetales salteados - arroz con choclo
69

Corvina crocante a la Chi Jau Kay
 con chaufa blanco

69

Corvina a la Cacerola
clásico sudado de corvina -  yuca 

arroz con choclo
69

POKES
Trucha

arroz sushi o quinua -  palta -  mango -  fresa -  
chips de camote -  col morada -  kiuri - salsas

45

Langostinos
arroz sushi o quinua -  palta -  zanahoria -  col morada 

hilos de camote frito -  fresa - salsas
42

PIZZAS NAPOLITANAS
Campania

champignones -  morrones - zucchini - melanzane
45

Vesubio
pepperoni

45

Mozart
Prosciutto -  bocconcini - arúgula

49

Margarita
Bocconcini -  albahaca - tomate

42

Salerno
jamón ingles artesanal

45

Pompeya
jamón inglés artesanal - piña golden

49

NUESTROS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS 
EN SOLES E INCLUYEN I.G.V.

CALZONE
de jamón artesanal - Mozarella - pasta de tomate casera

32



POSTRES

Pie de Limón
el clásico

20

French Toast
frutos rojos -  miel de maple -  mantequilla - helado

26

Torta de Chocolate
muy húmeda y muy chocolatosa

23

New York Cheesecake
salsa frutos rojos – berries

32

Chocolate Explosión
brownie twix -  salsa toffee -  helado de dulce de leche

todo dentro de una esfera de chocolate
35

Big Apple Crumble
tarta crocante rellena de manzanas salteadas 

crumble de vainilla – bola de helado
21

Milhojas de Fresa o Clásico
hojaldre -  pastelera -  dulce de leche -  fresas - chantilly

19

Tiramisú Clásico
el clásico italiano

25

Tiramisú en salsa de Pistacchio
el clásico italiano - salsa inglesa de pistacchio

32

Alfajor de Maicena
tres tapas con dulce de leche artésanal

13

Lúcuma Crunch
tulipa de chocolate -  mousse de lúcuma 

 frutos rojos - fudge
25

Molten de Dulce de Leche
acompañado con helado de vainilla francesa

29

Coulant de Chocolate
acompañado con helado de vainilla francesa

29

Cheesecake de Pistacchio
bañado de ganache de pistacchio 

toffee y frutos rojos
32

Créme Brulée
con capa de caramelo crocante

25

Crema Volteada
imposible no probarla

28

Tartaleta de Fresa
la de siempre -  con crema pastelera y fresa

20

Cheesecake de Maracuyá
con queso crema y geleé de maracuyá

22

HELADOS
Helado Artesanal

En vasito
1 sabor - 15

2 sabores - 19

Copa Venecia
helado de vainilla francesa  

fresa latte -  arándanos -  fresas 
 coulis de frutos rojos y chantilly

26

Copa Génova
helado de bacio -  dulce de leche  

brownie -  fudge y chantilly
26

BEBIDAS FRÍAS

Limonada
9   -  frozen 10

Limonada de Hierbaluisa
10   -  frozen 11

Chicha Morada
10   -  frozen 11

Acqua Gassata
9

Gaseosas
9

Cold Brew
clásico o  latte 

o orange o lemon
13

Iced teas
classic o strawberry

o passion o pineapple
12

Frappes
Clásico o  Nutella  

o Moka o Dulce de leche
16

Milkshakes
escoge tu sabor favorito de helados

28

Jugos clásicos
papaya o  naranja o  piña golden

o plátano o  fresa o melón
16

Jugos Especiales
mandarina o  lúcuma o  chirimoya

o mango o granadilla
17

Espresso
simple 9  -  doble 12

Capuccino
simple 12  -   doble 15

Macchiato 
simple 10  - doble 13

BEBIDAS CALIENTES
Chocolate caliente

14

Emoliente 
Clásico 11 - Frutado 14

Infusiones naturales (tetera)
hierba Luisa o manzanilla o anís

11

Té clásico (tetera)
puro o verde

11

Té frutado (tetera)
blueberry o strawberry

19

Americano
9

Latte
12

Mocaccino
12

Affogato
15

ESPRESSO BAR

Contamos con tipos de leches:
entera o sin lactosa o light

+s/ 2  de soya o de almendra

NUESTROS PRECIOS ESTAN EXPRESADOS EN SOLES E INCLUYEN I.G.V.

CERVEZAS
Stella Artois - 18

Corona - 17

Cusqueña (Trigo-Dorada) - 16

Pilsen - 15

Candelaria (Botella) - 19
La Blanquiroja (Red Lager)
Indi Lager (Golden Lager)

Trium (Chopp) - 20
Ipa - Red Lager – Stout

OTROS

Tinto de Verano | Clericot | Sangría
28 - Copa

Mimosa / Bellini 
22 - Copa

VINOS MOZART
26 copa - 89 botella

Chardonnay - San Juan - Argentina

Sauvignon Blanc - Mendoza – Argentina

Malbec - Mendoza – Argentina

Cabernet Sauvignon - St Carolina – Chile

ESPUMANTES

Martini Prosecco D.O.C. 
Glera - Italia

22 Copa - 99 Botella

Riccadonna
Asti | Ruby - Italia

25 Copa - 110 Botella

TEA TIME
de Lunes a Domingo de 4 pm a 7 pm

incluye: 
2 Bellinis o Mimosas 

+ una Tetera de té premium o 2 cafés americanos

Mini Dulces: 
2 Mil Hojas Manjar + 2 Eclair

+2 Sacristán + 2 Tarta de frutas
+ 2 Facturas Argentinas

Mini Salados: 
2 Medias Lunas de jamón y queso

+2 Roast Beef +2 Triples Integrales 
+2 empenadas de carne +2 Pretzel con pollo

85.00


